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INCIRLI KAYISILI KEK

3 ¢corba kagsiJi tereyadi veya margarin
1 bardak pudra sekeri

5,5 kahve fincani un

1 kahve fincani kayisi kurusu

2 kahve fincani badem ici

1,5 kahve fincani sam fistiJi

1 cay bardagi sultani Gzim

6 yumurta

2 cay kasigi kabartma tozu

3 tane kuru incir

incir ve kayisilar kiigik kiiglik dogranir. i¢ kabuklari gikarilmig badem, Giziim, sam fistigi ilave edilir, hepsi iyice
karistirilir. Sonra bir tencereye yumusatilip krem haline getirilmis yagd ve seker koyulup telle 8 - 10 dakika c¢irpilir.
Sonra da 3 yumurtanin sadece sarisi teker teker ilave edilir. (Yumurta sarilarinin dnce biri koyulur, iyice karigip
hallolduktan sonra ikincisj koyulur) 6bur 3 yumurtanin gene tek tek olmak Gzere tamami ilave edilir. Telle hizlica
¢irpilarak yumurtalar sekerli yaga karisgtirilir. Sonra kabartma tozu ve un ilave edilip karistirilarak birbirine
halledilir. Bu hamur, i¢i hafifce yaglanip unlanmis uzun kek kabina dékdaltr. Orta firinda bir saat pisirilip ¢ikarilir.
Soguduktan sonra dilim dilim kesilip servis yapilir.
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