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INCIRLI IC PILAV

2 su bardagi piring

4 corba kasigi dolmalik fistik

3 ¢orba kasigi kuslzimi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet kiicUk boy sogan

Birer tutam targin, yenibahar, karabiber
5-6 dal dereotu

Yeteri kadar sicak su

Tuz

10 adet incir

Pirinci yikayip suyunu stizin. Dolmalik fistigi yapismaz ylzeyli bir tavada karigtirarak kavurun. Kug Gziminu ve
inciri sicak suya koyup, yarim saat bekletin. Tereyagdini bir tencereye alip, yemeklik dogranmig sogani rengi
dénene kadar kavurun. Pirinci ekleyip beyazlasana kadar kavurun. Uzerini gegecek kadar sicak su, kusizimda,
targin, yenibahar, karabiber, doimalik fistik ve tuz ekleyin. Birka¢ dakika hizli ateste daha sonra kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocagi kapatip, kiyilmis dereotu ve suda bekletilmis dilimlenmis incirleri ilave edin.
Tencerenin Uzerine kagit havlu kapatin. 10 dakika demlendirip servis yapin.
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