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INCIRLI HURMA TATLISI

Malzeme:

100 gram kuru incir

50 gram hurma

1 cay bardadi Tozseker

10 gram antepfistig

1 ¢corba kasigi krema

2 corba kasigi kabuksuz badem
1 ¢orba kasigi kuru Gzim

incir, hurma ve kuru (izim(i ilik suda yarim saat kadar bekletin. Eski suyunu dékiip yeni su ilave edin ve 10
dakika kadar kaynatin. Daha sonra siziip sogutun. Ardindan bitin malzemeleri tek kapta birlegtirip, blender
yardim ile macun kivamina gelene dek ezin. En son olarak kiigik kaliplara kagikla bastirarak yerlegtirin.
Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra servis tabagina alin. Istege gore ¢irpiimis krema, taze nane yapragi,
kuru incir ve ¢ikolata parcalari ile sUsleyip servis yapabilirsiniz.
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