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INCIRLI HAVUCLU KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin
1¢orba kagigi kakao
2 adet havucg

10 adet taze incir

2 adet karanfil tozu

Eritilmis yag!, yumurtay ve sekeri 3 dakika ¢irpin. icine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirmaya devam edin.
1 su bardag sutu de ekleyip karistirmaya devam edin. Rendelenmis havuglari ve kabuklar soyulmus taze inciri
de mutfak robotundan gegirip pire haline getirin. Bu karisimi da kek harcinin igine bogaltin. Istenirse igine
kiyilmig ceviz ve tarcin da ekleyebilirsiniz. Bu sekilde hazirladiginiz kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin
ve175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin tzerine istenirse az sit doékulebilir.

© lezzetler.com tarif no:80352 « adi:incirli Havuglu Kek » génderen:olay « indirme tarihi:18.09.2024 - 22:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-havuclu-kek-vt59237
http://www.tcpdf.org

