—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

INCIRLI CEVIZLI TATLI

6 adet kuru incir

1 su barda@i kinlmig ceviz
1 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi un

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi su

1 yemek kasigi nescafe
Yarim su bardag toz seker
2 yemek kagsi§i nisasta

2 yemek kasigi un

1 litre st

5 yemek kasi§i tozseker
100 gram margarin

1 paket krem santi

Yumurta seker un girpilir kabartma tozu eklenir ceviz ve incir katilir 185 derece firinda pisirilir. Serbeti igin 1.5 su
bardadi su, nescafe, yarim su bardagi seker karnstirlir ateste degil seker eriyene kadar pisirmeden yani, bu
arada kremasi i¢in sUte nisasta un seker katilir ocaga konur pigirilir kaynadiktan sonra margarin eklenir ocaktan
indirilir thininca krem santi eklenir ¢irpilir, pisen kek sicakken Uzerine soguk yapilan serbet dokilir ¢ektikten
sonra Uzerine pigirilen krema dékuldr ve damla gikolatayla istege gore suslenir.

© lezzetler.com tarif n0:94099 « adi:incirli Cevizli Tath « génderen:meltem arar « indirme tarihi:20.04.2024 - 00:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-cevizli-tatli-vt69272
http://www.tcpdf.org

