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INCIRLI BISKUVI

Yarim kg. incir,

3 adet yumurta (birinin sarisi ayrilir),
4 kahve fincani pudrasekeri,

1 paket margarin,

1 cay bardagi sivi yag,

yarim limonun suyu,

1 paket kabartma tozu,

aldigi kadar un,

1 paket jéle

Yumurtalari kaba alip igine sivi yagi, pudra sekerini, erimis margarini, limon suyunu ekleyin. Kabartma tozunu ve
unu ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru 2 esit pargaya bélun.

Her iki pargayi da yarim parmak kalinhdinda a¢in. Bardak yardimi ile esit sayida yuvarlak pargalar kesin.
Yuvarlak pargalarin yarisinin ortalarini daha kiicik bir yuvarlak yizeyli bardak yardimi ile kesip ¢ikarin.

Simit gibi ortalar bos olan hamur pargalarinin bir yliziine yumurta sarisi slirerek ve Ust Uste oturtarak birbirine
yapigmasini saglayin. Ortadaki havuz gibi bosluga 1 dilim incir yerlegtirin. Biskivinin kenarlarina yumurta sarisi
sirin. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda alti Ustl kizarana dek pigirin. J6leyi paketin Ustindeki tarifte oldugu
gibi hazirlayin. Bisklviyi firndan alip, soguttuktan sonra ortasina jéle sirln, servis yapin.
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