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INCIRLI BALLI BOREK

1 Kahve Fincani Bal

3 Corba Kagigi Esmer Toz Seker
12 Adet Incir

5 Corba Kasigi Toz Seker

3 Adet Yuftka

1 Adet Yumurta Sarisi

50 gr Tereyagi

incirler yikanip kurulanir. Sap kisimlari kesilip incirler dilimlenir. Bir tavada 25 gr. tereyag eritilip incir dilimleri
dizilir. Toz seker serpilip orta ateste incirler hafif yumusayana kadar 5-6 dakika pisirilip sogumaya birakilir.
Yufkalar 8-10 cm eninde uzun geritler halinde kesilir. Kalan yag eritilip her bir yufkanin tzerilerine firga ile
srdldr. Ust kismina 3-4 dilim incir yerlegtirilir ve 1 ¢ay kagigi kadar bal gezdirilir. Yufka geritleri muska boregi
bigiminde katlanip yaglanmig firin tepsisine dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi ile bir tutam esmer seker serpilir.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar pisirilir. Sicak ya da soguk olarak servis yapilir.
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