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INCIR VE BOGURTLENLI TURTA

2.5 su bardagi un

125 gram margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 corba kasi§i ceviz

1 tath kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

10-15 adet incir

Aroma igin birkac adet bégurtlen
2 corba kasi§i toz seker

1 yemek kasigi targin
Ceviz

Fistik

Karistirma kabina unu koyup ortasini agin igine eritiginiz sana hamurigini koyun ve yumurtayla kabartma tozunu
da ekleyin. 1 cay bardagi toz seker ilave edip turta hamurunu yogurmaya baslayin. Cevizi pargalayicidan
gecirin. Turta hmurunu turta kalibina yerlestirin ve Gzerine cevizi yayin. Incirleri dilimleyip dizin. Cok az miktarda
bégurtlen koyun, daha sonra bir kapta 2 ¢orba kasidi sekeri ve 1 ¢ay kasigi targini eritip bégurtlen ve incirlerin
Uzerine dokin. Tekrar ceviz serpip 170 derecelik firina bu leziz turtay yollayin yaklasik 40 - 45 dk. da
piseceginden yanindan ayriimayin yanmasi ¢iok kolaydir.
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