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INCIR TATLISI

Dilek Girgin

20 Adet Kuru incir

1.5 Su Bardagi Ceviz

2 Su Bardagi Su

1 Adet Tar¢in Cubuk (dilenirse)

incirleri, ik suda 15-20 dakika kadar bekletelim. Sudan ¢ikarip kurulayalim. Saplarini keselim ve kestigimiz yeri
parmagimizla genigleterek bir cukur olusturalim. Cevizleri bu gukur kisma dolduralim. Cevizle doldurulmug
incirleri bir tencereye arada mesafe birakmayacak sekilde dizelim ki, i¢leri piserken dékilmesin. Incirlerin
Uzerine toz sekeri serpelim, soguk su ekleyelim. Dilersek tencereye 1 adet tarcin cubuk da koyabiliriz. Orta
ateste serbetini cekene dek, yaklasik 25 dakika pigirelim.

Soguduktan sonra servis edelim.
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