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INCIR SOSU

https://www.elele.com.tr

1 cay bardadi elma sirkesi

1 cay bardagi su

8 blyuUk boy kuru incir (iri dogranmis)
2 dal taze biberiye

2 gubuk targin

1 yemek kasigi bal

60 gr tereyadi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

60 gr tereyadini bir tencerede eritin. iri dogranmig incirleri, ince dogranmis biberiyeyi ilave edin ve soteleyin.
elma sirkesi, su, gubuk targin ve 1 yemek kasidi bal ilave edin. 40-50 dakika kisik ateste kaynatin. Ocaktan alip
cubuk tarcini tencereden ¢ikarin. Sosu blenderle ezin. Plre haline gelen sosa, tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
ilave edin.
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