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INCIR RECELI (ORDU)

Ordu Il Kiltdr ve Turizm MUdarliga

1 kilo incir
2 kilo seker
limon yada limon tuzu

Incirler yikanir. Kabuklari soyulur. Bir kaba konularak tizerine seker dokdilir. Bir gece bekletilir. Bu siire iginde
incirlerin suyu ¢ikar. Recel kati olsun isteniyorsa az, sulu olsun diyorsaniz ¢ok su katilir. Ocaga konulur. lyice
kaynatilir. Kaynama sirasinda olusan kdpukler kagikla alinarak atilir. Limon yada limon tozu ilave edilir. Bir tagim
daha kaynatilarak ocaktan indirilir.

ML® Incir Receli icin tiklayin
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