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INCIR MARMELATLI COREK

MALZEMELER

5 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi Seker

100 gr. Margarin

1 Su Barda@ Sit

2 Adet Yumurta

30 gr. Yas Maya

1 Tutam Tuz

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
20 Adet Incir Regeli Tanesi
Uzerine : Margarin ve Pudra Sekeri

YAPILISI

Mayayi sicak sit ile eritin. Bir sire kabarmasini bekleyin. Unu, sekeri, margarini, yumurtalari, tuzu ve iginde
maya erittiginiz sttd karnigtirin.

Limon kabugu rendesini de ekleyin. Gerekirse 1-2 ¢orba kasigi un daha ekleyin. Hamuru yogurduktan sonra
Uzerine bir kapak kapatip mayalanmasini bekleyin.

2 kat kabaran hamurdan pargalar koparin. Yuvarlayip iclerine birer incir regeli tanesi koyun. Hamuru agik yeri
kalmayacak sekilde kapatin.

Yaglanmig firin tepsisine siralayin. Herbirinin Gzerine bir parga margarin koyun. 200 dereceli firnda
pembelesene dek pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.

ML® incirli Cérek icin tiklayinML® incir Receli icin tiklayinML® Incirli Pogaca icin tiklayin

ML® incirli Cérek (gérsel)
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