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INCIK KEBABI

6 adet incik (kuzudan)

4 adet domates

2 adet sivri biber

1 bardak yogurt

Yarim bardak aycicek yagdi
Yarim kasik salca

Tuz

Karabiber

incikleri yikayip tepsiye dizin. Yogurt, sivi yag, tuz ve salgay karistirip etlerin her tarafina siiriin. Domatesleri
soyarak dograyin, biberleri de dograyip Uzerlerine serpin. Tepsinin agzini aliminyum kégitla iyice kapatin.
Tepsinin dibine az su koyun. Arada bir kontrol ederek etleri cevirin. Suyu bitip yanmasin. Pisirme suresi 1,5
saattir. Yanina pilav, yesil salata servis yapin.
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