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INCE KESILMIS PATATES

Patatesin dis kabuklan temizlenip suya birakilir. Patates kesme makinesiyle 'bir ele makine, bir ele patates
alinarak kesilmeg@e baglanir. Patates igayet ince kesilecektir. Kalinlidi bir bigak tersi kadar olacaktir. Kesilme
bittikten sonra suyu iki U¢ kez degistirilir ki, patates ununu koyuverir, yagda piserken yapismasin diye bir kaba
boka yag konur, iyice kizdiktan sonra stizglye ¢ikarilmig patateslerden bir avug atilir, delikli kepce ile ara-sira
altist edilerek kanstinlir. Kizardiktan sonra hemen slizgece ¢ikarilir, tuzlanarak bir kaba alinir, béylelikle azar
azar patates bitmis olur. Fazla patates yagda atilirsa, sulanir, birbirine yapisir, iyi sonug elde edilemez.
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