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IMAMBAY ILDI

5 adet orta boy patlican

tuz

5 orta boy sogan

3 dis sarimsak

3 iri domates

1 bag maydanoz

yarim g¢ay fincani zeytinyagi
2 orta boy domates

1,5 cay fincani su

1 adet dolmalik biber

Patlicanlari temizleyin, soyun ve ortasindan yarin, sonra enlemesine de bir yarik yapin. Tuzlayip, yarim saat
sonra yikayip bir tabaga ¢ikarin.Sogan ve sarimsaklari piyaz bigimi dograyin. U¢ domatesi ufak ufak kesin.
Patlicanlar sararincaya kadar zeytinyadda kizarttiktan sonra pisireceginiz tencereye dizin, ayni yagda sodan ve
sarimsag! kavurun, ardindan domatesleri de katip gevirin. 15 dakika pigirin. Maydanozu katin, daha sonra bu igi
patlicanlara doldurun. Suyunu koyun. Uzerine 2 domates ve biber dilimleri koyarak yarim saat pisirin, sogutun.
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