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IMAM BAYILDI

8 adet orta boy patlican
4 adet kuru sogan

7 dis sarimsak

1 demet maydanoz

2 dal taze nane

3 adet domates

3 adet yesil sivribiber

1 su bardagi zeytinyag
1 kahve kasi§i seker
karabiber

yeterince tuz

Patlicanlar bas kismindan kesilip alacali sekilde soyulur. Tuzlu suda yarim saat bekletildikten sonra yikanip
kurulanir. Patlicanlar zeytinyaginda hafifce kizartildiktan sonra tepsiye dizilir. Uzerleri boydan boya bigak alta
gecmeyecek sekilde kesilir. Ayri bir tavada halka gseklinde dogranmig sogan, sivribiber ve sarimsak
zeytinyaginda kavrulur. Igine soyulup dogranmis domates eklenip karistirilir. Kiyilmig maydanoz, nane, tuz,
karabiber ve seker ilave edilir. Kavrulan har¢ patlicanlarin igine doldurulur. Az su ilavesiyle yavas yavas pisirilir.
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