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IMAM BAYILDI

6 orta boy patlican

3 orta boy sogan

3 orta boy domates

6-7 dis sarimsak

1 su bardagi zeytinyagi
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi toz seker
Tuz

Siviyag

Patlicanlar alacall soyup ortalarini hafifce oyun ve kizartip bekletin. Soganlari kiip seklinde dograyip iki kasik
zeytinyaginda hafifce kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup dograyin. Sarimsaklari birka¢ parcaya ayirip
domateslerle birlikte soganlarin igine atin ve biraz daha kavurun. Sekeri ve tuzu serpip kiyllmig maydanozu da
katin. Kizarttiginiz patlicanlarin iclerini bu harg ile esit sekilde doldurun. Uzerlerini domates dilimleri ile kapatip
kalan zeytinyagini dékin. Kisik ateste yeterince sicak su ilavesi ile pigirin.

Not: imam bayildi yayvan bir tencerede pisirilmeli, patlicanlar birbirlerinin tizerine konulmamalidir.
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