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IMAM BAYILDI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

5 adet patlican

5 adet domates

3 adet kurusogan

2 bas kuru sarimsak
5 adet yesilbiber

1 yemek kas. domates salgasi
100 gr. cam fistig

1 kg. aygicek yagi
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Sogan,domates,yesilbiber ince ince dogranir.Az miktar yagda sirasyla gam
fistigi,sogan,domates,biber,sarimsak eklenerek kavrulur ve salga ilave edilir (sos hazirdir).Patlicanlar boydan
hafifce bicakla yarilir.Daha sonra yaga konarak iyice soldurulur.Kizaran patlicanlar yagdan alinip firin tepsisine
dizilerek icleri genigletilir.Hazilanan sos patlicanlarin igine doldurulur¢Patlicanlarin Gzerine ince kiyilmig birer
parca domates ve biber sus olarak konur.Firinda hafif¢e isitilip servis yapilir.

Fuar Sec Restaurant
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