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IKI UZUMLU KEK

5 adet yumurta

125 gr. tozseker (5 ¢corba kasigi)
150 gr. un (5 ¢orba kasig)

1 ¢orba kasigi kustizimi

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz zim
1 ¢orba kasigi kabartma tozu
Limon kabugu rendesi

Vanilya

5 adet yumurtayla sekeri garparak yogurt kivamina getiriniz.

UzOmleri ayiklayip yikayiniz ve iyice kurulayiniz.

Yarisini una ilave ediniz.

Yumurtanin kivami olunca, unu koyunuz.

Kek kaliplarinin her tarafini yaglayip igerisine 1 avug un koyup, kalibi sallayarak her tarafi unlayiniz.
(Unlanmamig yer kalirsa kek kaliba yapisir, giizel gcikmaz.)

Kaliba hamurun yarisini doklp, sonra kalan Gzimu serpistirin, Gzerine de diger hamuru dokiindz.
Uzerini dizeltip dnceden isitilmig firnda 30-40 dakika pisiriniz.

Pisme kontrolinU yaptiktan sonra firindan aliniz.

Kalibinda sogutunuz.

Soguyunca kenarlarina bigak sirerek kaliptan ¢ikariniz.

Ekmek bigagiyla birer cm.'lik dilimlere kesip, tabaga diziniz.

Uzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.

Not: Uztimlerin dibe ¢ékmemesi igin: Uziimler yikandiktan sonra iyi kurulanmalidir. Yarisini una, diger yarisini da
hamur kaliba konunca serpmek de lyi sonug verir.
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