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5 adet yumurta

250 gram pudra sekeri
2 paket vanilya

250 gram tereyagi

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi st
2.5 gorba kagigr kakao
Uzerine:

1 paket cikolata

Krem santi

IKI RENKLI KEK

Yumurta sarilariyla beyazlarini ayirin. Genis bir kapta yumurta sarilarini, tereyag, sekeri ve vanilyayla birlikte
kdpuk képik olana dek yaklasik yarim saat ¢irpin. Soguk siitl azar azar ekleyin.

Daha sonra 6nceden karistirdiginiz un ve kabartma tozunu ekleyin. Ayri bir kapta yumurta aklarini kdpuk gibi
olana dek ¢irpin. Hamurun UGzerine ekleyin. Hamuru ikiye ayirin.

Birine kakao ekleyin ve karigtirin. Yaglanmig tepsiye un serpin. Kakaosuz hamuru tepsiye yayin. Kakaolu
hamuru Gzerine ekleyin. Onceden isitilmig orta 1sili firinda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gizerine erittiginiz
cikolatay! dokin. Krem santi ile stsleyip, servis yapin.
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