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IKI RENKLI BISKUVI

2,5 su bardagi un

1 klicik Paket margarin ve 1 ince dilim ilave (150 gr.)
Yarim su bardagi Pudra seker

1 yumurta

Limon kabugu rendesi

Vanilya

1- 2 corba kasig kakao

Un elenir. Ortasina yag, pudra sekeri, yumurta, limon kabugu rendesi, vanilya konup yogrulur. (Fazla
yogrulmaz, hamur bozulur.)

Hamur ikiye ayrilir. Bir tanesine elenmis kakao katilip yogrulur.

Hamurlar ayrn ayr Parmak genisliginde yuvarlanir. Sonra birbirine dolanip iki parmak uzunlugunda kesilir.
Tepsiye dizilip, orta hararetli firnda pisirilir. (10 15 dakika.)

Not: istenirse, hamurlar merdane ile agilip ist (iste konarak sarilir ve dilimlenerek de pisirilir.
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