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2 KATLI PASTA

100 gr. margarin

1 fiske tuz

125 gr. un (4 ¢orba kasig)
Yarim paket vanliya

1 kahve kagiJi tozseker
Kakaolu pasta kremi

3-4 adet yumurta

250 gr. su (1 su bardag)
Pasta kremi

Suale krem hamurunu hazirlayiniz.

Ucuna 1,5 cm. genigliginde huni takilmis torbaya hamuru doldurunuz.

Yaglanmis firin tepsisine yarim limon blyukliginde hamurun yarisini parga par¢a sikiniz. Diger yarisini da dibi 2
cm. ¢apinda koni seklinde kigUk kiguk sikiniz.

Isitiimig orta isili firnda pembelesip kuruyuncaya kadar pisiriniz. Firindan alip, biraz sogutunuz.

BuyUk parcalarin alt kismindan kremali pastada oldugu gibi, kakaolu krem doldurunuz. Kii¢clk parcalara da
kakaosuz kremi doldurunuz.

BuyUk parcanin tzerine ortasina kiiglk parcayi oturtunuz. (Birbirini tutmasi ve kaymamasi igin altlarina biraz
pasta kremi siirtiniiz.)

Ustlerine pudragekeri veya karamel dokerek sisleyiniz.

Servis tabadina yerlestirip, servis yapiniz.
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