B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ICLI TATLI

Yarim su bardag: st

1 yumurta

200 g oda sicaklinda margarin
3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Ic malzemesi:

1,5 su bardagi ceviz igi
1 cay kasigi tarcin
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag seker
Yarim limon suyu

Once serbeti hazirlayin hamurun tiim malzemelerini koyup yogurun yogurduktan sonra hamuru 10 dk. bekletin
ters bir sekilde tepsiye dizin tepsiyi, yaglamaya gerek yok 6nceden isitilmis firanda hafif kizarana kadar pisirin,
firndan ¢ikinca bir boy daha ufak tepsiy dizin odasicakligindaki serbet firindan ¢ikan hamurlarin Gzerine dékin 5
dk sonra hamurlar serbeti iyi ceksin diye ters ¢evirin Ustlne hindistancevizi serpip servis yapin.
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