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ICI PATLICAN DISI TAVUK PURELI KEBAP

7 adet patlican

500 gr. tavuk gbégsu

1 adet haglanmig patates
1 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
Tuz

Karabiber

2 adet domates

1 tutam feslegen

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi margarin
1 cay bardagi siviyag

Tavuk gdgust kiyma makinasinda ¢ekerek kiyma elde ediyoruz. Patlicanlarin kabuklarini tamamen soyuyoruz.
Alt kisimlarini kesiyoruz ve yagda yiizde seksen oraninda kizartiyoruz. Haglanmig patatesi soyuyoruz. Kiymay!
karistirma kasesine aliyoruz. Igine haslanmig patatesi rendeliyoruz. Yumurtayi kirtyoruz. Tuzunu ve karabiberini
atiyoruz. Kivamina gére galeta unu dokiyoruz ve iyice yoguruyoruz. Kizarttigimiz patlicanlarin etrafini kfte
harciyla kapliyoruz. Yaglanmis firin kabina diziyoruz. Onceden isitiimig 180 dereceli firnda pigiriyoruz.

Sosu igin; domatesleri soyuyoruz ve kig¢uk kig¢ik dogruyoruz. Margarin erittigimiz tavaya domatesleri de ilave
ederek pisirmeye bagliyoruz. Sarimsaklari da ince dograyarak tavaya aliyoruz. Feslegeni dograyarak sosa
ekliyoruz ve tuzunu da atarak hepsini pisiriyoruz. Kebabimiz tam pismeden evvel firindan ¢ikariyoruz ve Uizerine
sosunu déklyoruz. Tekrar firina koyarak bir siire daha pisiriyoruz.
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