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IC PILAV

MALZEMELER

1 bardak piring

1,5 bardak kaynar su

1 orta boy sogan, ince ince dogranmis
1 tatli kasigi tuz

1 tatli kasigi targin

1 tatli kasigi karabiber

1 tatli kasigi yenibahar

1/2 bardak ¢am fistigi

1/2 bardak tereyadi veya siviyag

YAPILISI

Tereyagiini eriterek veya sivi yag kullanarak dogranmis soganlari ve gamfistigini tencereye koyun ve fistiklar
kavrulana kadar karistirin. Yikanmis ve suyu stzulmus pirinci de ekleyerek 5 dakika kadar karistirmaya devam
edin, sonra suyunu ekleyerek kapagini sikica kapatin. Bes dakika sonra atesi kisik duruma getirip 15 dakika
daha pisirin. Sonra atesi kapatin ve servis yapmadan énce demlenmeye birakin.

ML® Dagistan Pilavi icin tiklayin
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