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IC PILAV

Milli Gazete

Malzemeler

1 kg piring

100 gr. cam fistig

150 gr kuzu cigeri

4 bas sogan

50 gr. kustzimu

10 gr. yeni bahar

10 gr karabiber

20 gr tuz

250 gr tereyag!

50 gr badem igi (kabuksuz)
1 cay kasigi toz targin,
su.

Bir tencerede 50 gr. tereyagdi ile, camfistigi ve bademler pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra ince
dogranmig soganlar ilave edilip, onlar da pembelesinceye kadar kavrulur. Ince dogranmis cigerle, kus GzimU ve
baharatlar (yeni bahar, karabiber, targin) ilave edilerek 1 kg. su konur. Ayri bir tencerede 200 gr. tereyadi ile
piring kavrulur ve kavrulan bu piring diger tencereye ilave edilir, 10 dakika kisik ateste bekletilip servise sunulur.
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