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IC PILAV

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi camfistig
yarim ¢orba kasigi kustizimu
100 gr. tavuk cigeri

siviyag

tuz

3,5 su bardag et suyu

Yagin yarisiyla, islatiimamisg piring kavrulur. Diger yarisiyla diger tencerede 6nce ¢gam fistigi kavrulur, ardindan,
sirasiyla kuru sogan, yikanmig kus Gz0m0, tavuk cideri kavrulur, diger tencerede kavrulan pirincin tzerine
eklenir, et suyu katilir, kapagi kapatilir, orta kisik ates arasinda 17 dakika pisirilir, demlendirilir.

Not: Hindi ya da tavuk dolmasi yapiminda kullanildidi gibi, yufkaya sarilarak hazirlanir. Bu sekliyle de servise
sunulabilir.

© lezzetler.com tarif no:16642 « ad::i¢ Pilav « gdnderen:yalin « indirme tarihi:11.05.2024 - 00:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ic-pilav-vt71
http://www.tcpdf.org

