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IC PILAV (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 su bardag piring

1 bas kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag

200 gr. koyun karacigeri

Tuz

Yenibahar

Karabiber

1 yemek kasigi dolmalik fistik
1 yemek kasigi kus Gzimi

1 yemek kasigdi tereyagi

Sivi yag igerisinde sodan kavrulur. Uzerine fistik ilave edilerek kavurmaya devam edilir. Tuz ilave edilir. Bir
baska kapta karaciger tavla zari blydkluginde dogranir, kavrulur. Kug Gzimleri ilave edilir. Pilav yapilacak
tencerede 1,5 su bardadi su igersine tereyag katilarak kaynatilir. Ayiklanmig yikanmis piring, kavrulmus sodan,
fistik ve cigerler ilave edilerek pisirilmeye birakilir. Pilav haline geldikten sonra ocak kapatilip demlemeye
birakilir. 20 dakikalik demleme sonunda karabiber ve yeni bahar katilarak tahta kasigin sapiyla karigtirilir.
Servise hazirdr.
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