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|IC BAKLALI VE ENGINARLI MAKARNA

6 yemek kasigi margarin

1 paket makarna

4 adet enginar

400 gr i¢ bakla

1 adet sogan

Birkag yaprak tere

yarim demet derotu

40 gr rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Makarnayi bol tuzlu suda haslayip sizin.

Enginarlar dérde kesin. Sogani soyup kip kesin. Dereotunu incecik kiyin. )

Tencereye margarini koyun, isininca soganlari ekleyip yumusayincaya kadar gevirin. I¢ baklalari ekleyip 2
dakika daha ¢evirmeye devam edin.

200 ml. sicak su ekleyin. Hafif yumusayincaya kadar pisirip enginarlari ilave edin. Tuz ile tatlandirin.
Slzduguniz makarnalari tencereye ekleyip cevirin. Dereotunu ve tere yapraklarini kattiktan birkag dakika
sonra, taze ¢ekilmis karabiber ve kasar peyniri rendesi ile servis yapin.
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