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IC BAKLALI KEK

2 su bardagdi i¢ bakla

3 adet yumurta

2 demet taze sogan

1 su barda@i beyaz peynir
1/2 su bardag sivi yag
1/2 su bardagi st

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Tuz

Baklalarin kabuklarini soyun. Taze soganlarin beyaz kisimlarini dograyin. Yumurtalari ¢irpin; sodan, bakla,
peynir, sivi yag, sut ve tuzu ekleyip karistirin. Kabartma tozu ve unu ekleyin. Yaglanmis kaliba dékip 180
derecede pisirin.
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