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IC BAKLALI DEREOTLU PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Demet dereotu

2 Su Bardagi piring

3 Su Bardagi sicak su

2 Su Bardagi haglanmis i¢ bakla
1 Tath Kagi§i tuz

Margarini tencereye alip pirinci bir miktar kavurun. i¢ baklalari, tuzu ve suyu da tencere alin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin. Pistikten sonra 10 dk kadar dinlendirin. Servis ederken kiyllmis dereotu ilave edin.
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