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|IC BAKLALI BULGUR PILAVI

MALZEMESI:

1 su bardagi bulgur,

1/2 kg taze i¢ bakla,

2 sogan,

1 ¢corba kasigi biber salgasi,
yag,

su,

tuz.

Kizdinimig yagda, dogranmig sodani pembelestirip, sal¢a, 4 bardak su ve baklayi ekleyip yumusayincaya kadar
kaynatin. Pisince Ustline bulguru, 1.5 bardak su ve tuzunu ilave edip, kisik ateste suyunu gektirin. Pisince,
Ustind kagit havluyla kapatip 10 dakika dinlendirin.

ML® Taze Baklali Bulgur Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:23413 « adi:iC BAKLALI BULGUR PILAVI « génderen:VIl.Murat « indirme tarihi:24.04.2024 - 19:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ic-baklali-bulgur-pilavi-vt16705
https://tr.ml.md/taze-baklali-bulgur-pilavi-vt1339
http://www.tcpdf.org

