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IC BAKLALI BIFTEK

8 dilim biftek

2 adet patates

2 su bardagi i¢ bakla

2 ¢orba kagi@! limon suyu
1 adet sogan

Yeteri kadar su

4 dal dereotu

Tuz, karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup tuzlu suda haglayin. Sonra dilimleyip 6nli arkal kizartin. Baklalari, limon suyu ve
bitlin sogan ekledidiniz suda haglayin. Stzip kiyilmis dereotu ile karigtirin. Biftekleri baharatla tatlandirip
kizartin. Biftekleri; patates ve i¢ bakla esliginde servis yapin.
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