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IC BAKLA (ZEYTINYAGLI)

Malzemeler:

2 su bardagi i¢ bakla

Yarim su bardagi zeytinyagi
2 adet iri kuru sogan

1 tath kasidi toz seker

4-5 dal dereotu

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yapimi:

ic bakla yikanir, diidiiklii tencereye aktarilir. Uzerine ince kiyilmig kuru sogan, zeytinyagi, seker, tuz, su konur.
Duduklinin pimi giktiktan sonra ates kisilir ve 15 dakika daha pisirilir. Yemek kapagi agilmadan yarim saat
dinlendirilir. Daha sonra servis tabagina aktarilir. Uzerine ince kiyllmis dereotu serpilir.
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