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HURUSK

hakkarim.net

Dort kisilik patates
1 bas sogan

Yesil biber

Pul biber

Yag

Tuz

Patateslerimizi soyduktan sonra en az iki pargaya boélin, sonra sogan yesil biberide kiydiktan sonra patateslerle
birlikte tencereye yerlestirin Usitinede bir miktar su katin; ama suyu yemek pisinceye kadar i¢ine ¢cekecek
kadar katarsaniz dahada lezetli olur sudan sonra biraz pul biber biraz tuz ekleyin yemegi ocaga birakin, eger ilk
tepta suyunu ¢ekecek kadar birakirsaniz malzemelerle birlikte yagi da katabilirsiniz. Yagi yari bir tavada kizartip
sonra ekleyebilsiniz. Patateslermiz pistikten sonra ayni tencerede iyice ezin. Bdylece yemegimiz servise
hazirdr.

NOT: HURUSK iCIN PATATESI HiG BiR ZAMAN KABUGUYLA DEGIL SOYARAK PiSIRIN. BOYLECE
PATATES HEM DAHA KORU HEM DE DAHA LEZZETLI OLUR.
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