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HURREM SULTAN PILAVI

2 yemek kasigi margarin

250 gr piring

400 ml sicak et veya tavuk suyu
100 gr kabugu soyulmus badem
50 gr kabugu soyulmus antepfistigi
50 gr kuru kayisi

0,5 ¢ay kasigi muskat

0,5 cay kasigi kakule

0,5 ¢ay kasigi zencefil

0,5 cay kasigi tarcin

Yeterince tuz

Piringleri bir kaba alip Gizerini 4-5 parmak gececek kadar ilik su ve tuz ilave edin. Yaklasik 20 dakika bu sekilde
bekletin. Nisastasini atmasi i¢in akan suyun altinda birkag¢ kez yikayin ve siiziin. 1 yemek kasigi Sana yagini bir
tencerede kizdinin. Piringleri ilave edip orta ateste 4-5 dakika kavurun. Kavrulmus pirince sicak et suyunu
ekleyip kanistinin. Tuzunu ayarlayip bir tagim kaynatin. Yiksek ateste piringler suyunu ¢cekmeye basglayip, géz
g6z oluncaya kadar pisirin. Kisik ateste tencerenin kapagini sikica kapatin. Pilavi kisik ateste istenilen dirilige
gbre yaklasik 10 dakika pisirin. Pilav piserken genis bir tavada kalan yagdi kizdirin. Bademleri, antep fistiklarini
ve kip dogranmis kuru kayisilar ekleyip kizartin. Kizarttiginiz malzemelerin yadini stizdUrerek bir kenara alin.
Pisen pilava baharatlar ekleyip tencere ile kapak arasina bir kagit haviu koyun ve kapagi kapatin. Pilavi bu
sekilde 20 dakika dinlenmeye birakin. Pilav dinlendikten sonra fistik, badem ve kayisilari da ekleyip tahta bir
spatula veya diz bir kevgirle piringleri ezmemeye 6zen gostererek karistirin.
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