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HURMALI TURTA

MALZEMELER 4 Kisilik

100 gr hurma

250 gr dondurulmus tart (yada milfdy) hamuru
1 ¢corbakasidi misir nisastasi

50 gram sekerkamigi

3 yumurta

1 /4 litre sut

1 limon

100 gr ceviz

1 adet muz

HAZIRLANISI

Oda sicakliginda ihinmig tart hamurunu yayin. Gapi 22-24 cm olan bir kaliba yerkestirin. Dibine bir ¢atalla delikler
actiktan sonra folyo serin. Ustline firinda kabarmamasi icin biraz kuru fasulye koyun. Onceden 180 derecede
isitiginiz firnda 20 dakika kadar pisirin.

Sekeri misir nisastasiyla karistirip 3 yumurta sarisini ve 1 yumurta akini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Sutu
katin, karistirip kisik ateste on dakika pisirin.

Muzu soyup bir kaba koyun. Limon suyunu katip krema kivamina gelinceye kadar bir ¢atalla ezin. Cevizleri ve
cekirdeklerini ayikladiginiz hurmalari iri iri icine dograyin. Ezilmis muz ile kuru meyveyi kremaya karistirin,
karisimi hamurun Gzerine yayin.

Kalan yumurtalarin akini kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve bunu turtanin yiizeyine bir spatilayla diizgiince
sUrin. Tathy: firna verip tart hamuru altin sarisi bir renk alincaya kadar birakin. Soduttuktan sonra servis
yapabilirsiniz.

ML® Hurmali Muska icin tiklayin
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