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HURMALI MAZURKA (POLONYA)

Kullanilacak malzeme:

Tathsi icin:

250 gram hurma,

250 gram toz sekeri,

150 gram ceviz i¢i,

100 gram portakal kabudu sekerlemesi,
2 limon,

her yani onar santim, kalinhidi da yarim santim olan 8 dilim pandispanya.
Ustu icin:

300 gram pudra sekeri,

1 limon,

on kadar hurma.

Yapimi:

Limon kabugunu (sadece sarisi) rendelemeli. Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra bunlari da kiyarcasina
ince dogramali. Beri yanda ceviz igini makineden gegirerek kiymali. Portakal kabugu sekerlemesini kiyarcasina
ince dogramali. Sonra bunlarin hepsini emaye bir tencereye bosaltmali. Uzerlerine yarim-kasik limon suyuyla
yarim bardak suyla toz sekerini ddkmeli. Emaye tencereyi ¢ok hafif bir atese oturtmali ve karigim koyulagincaya
kadar karistirarak ateste tutmali. Karigim, kivamini bulunca tencereyi atesten indirip bir kenarda sogumaya
birakmali. Her yani onar santimlik ¢ok ince bir dilim pandispanyayi servis tabaginin Gstline yerlestirmeli. Bunun
Ustline hurmali kari. simin yedide birini ddkip bir spatulayla her yanma sivamali, Bunun Usttine ikinci dilim
pandispanyayi oturtmali. Buna da yedidebir parca hurmali karigsimdan sivamali. Béylece pandispanya
dilimleriyle hurmali karigimi tiiketmeli. En Uste pandispanya dilimini oturtunca Ustinin glasesini hazirlamali.
Bunun igin de pudra gekerini yayvan bir porselen késeye dokmeli. Bunu bir telle girparken tiilbentten gegirilerek
sUzulmOs limon suyunu damla damla katarak yedirmeli ve yari sivi bir krema elde etmeli. Ustteki pandispanya
diliminin Gzerine ve bu turtanin kenarlarina azar azar dékerek bunu iyice sivamali. Turtanin Gstlini on kadar
hurmayla sisledikten sonra glasesinin donmasi igin tabagi oldugu gibi buzdolabina kaldirmali.
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