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HURMALI KURABIYE (FAS)

125 gram margarin

Yarim Su Bardag: seker

1 Adet yumurtanin beyazi

Yarim Paket kabartma tozu

Yarim Paket vanilya

1 Yemek Kasigi yogurt

3-4 Su Bardagi un o

Yarim Su Bardagi Ceviz Igi (Irice Kiyilmis veya Robotta Gekilmis)
1 Su Barda@ Yumusak Hurma (Cekirdedi Cikariimis Robotta Hafif Cekilmig)
1 Cay Kasigi tarcin

1 kahve fincani pudra sekeri

ilk olarak margarin ile birlikte toz sekeri kullanacagimiz hamur kabinda mikserle karistiriyoruz. Kivami krema
kivamina gelene kadar ¢irpiyoruz. Bu igleme 1-2 dakika devam ediyoruz. Yumurtanin akiyla yogurdu yaptigimiz
karisima ekliyoruz. Ardindan 3 su bardagi unu, kabartma tozunu ve vanilyay yaptigimiz karisimin tzerine
ekliyoruz ve karigtirmaya devam ediyoruz. Elimize yapismayacak sekilde orta sert bir hamur kivamina getirene
kadar unu ara ara karisima katiyoruz ve hamuru elimizle yoguruyoruz. Cevizden daha biyUk bir par¢a olacak
sekilde hamurumuzu elimize alip avucumuzun i¢inde bastirarak agiyoruz. Hurmayi icten tath kasigi kadar koyup
kapatiyoruz, hafif yuvarliyoruz ve oval olacak sekilde ayarliyoruz. Sonrasinda az yaglanmis tepsiye
kurabiyelerimizi teker teker diziyoruz, ¢atal ile kurabiyelere verev giziyoruz 170 C derecede énceden isitiimig
firnimizda kurabiyenin Ustu ve alti hafif kizarana kadar pigiriyoruz. Pisirdikten sonra kurabiyenin ilik olmasini
bekliyoruz ve pudra sekerimizi de Ustline dokip servisimizi yapiyoruz.
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