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HURMALI KOYUN YAHNISI

1 kg iri kugbasi koyun eti

250 gr hurma

2 adet kuru sogan

3 yemek kagig margarin

1,5 su bardag sicak su
Yarim ¢ay bardagi koruk suyu
Yeterince tuz, karabiber

Oncelikle hurmalari ilik suda bekletilip siiziiliir. Tencerenin altina 2 yemek kagigi margarin konur, izerine biraz
et, onun Uzerine biraz hurma koyup et bitene kadar bu sirada désenir. Daha sonra kalan margarin eritilip julyen
dogranmig sogan pembelesene kadar pisirilir. Koruk suyu, tuz ve karabiber eklenen sicak su etlerin Gzerinde
gezdirilir, Gzerine kavrulmus sogan diizgiince yayllir. Kisik ateste etler yumusayincaya kadar pisirilir. Sicak
olarak servis yapllir.
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