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HURMALI BAKLAVA

Necip Usta

9 adet 50 santim ¢capinda hazirlanmig baklava yufkasi
500 gr. stizme yag (el dayanir hararette)

Harci:

Gekirdekleri ¢ikartilarak kiyilmis hurma

Surubu:

1 kg. seker

500 gr. su

1/4 kahve kasigi limon tuzu

Serbet malzemesi hep beraber 2 dakika kaynatin. Baklava hamurunu hazirlayip acarak dokuz yufka olarak
oklavaya sarilmig birakiniz. Yufkanin bir tanesini mermerin Uzerine agip, yufkayi tepsinin genisliginde esit olmak
sartiyla 2 ucunu bohca gibi katlayiniz. Karsidaki uglari da bohga gibi kapattiktan sonra hamur simdi 6niinlizde
bir zarf gibi durmaktadir. Hamurun tepsinin genigligine miisavi olan kismina hurma puresini bir sikma torbasi ile
kalin bir kalem gibi sikiniz ve hamuru sarip tepsiye diziniz. Digerlerini de tamamladiktan sonra yagini koyup
firna sUrtp dikkatlice pigiriniz. Zira igindeki har¢ islak oldugu igin alti zor piser. lyice kontrol etmek lazimdir.
Finndan ¢ikarip yagini stizdikten sonra surubunu kaynar olarak dékip soguyunca arzunuza gore kesip servis
ediniz.
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