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HURMA TATLISI

1 kg.un

2 kaslk kabartma tozu
Yarim kg. yag

300 gr. Pudra sekeri
4 yumurta

200 gr. Badem

1/2 limon

Bir kapta 1 kilo unu, 2 ¢ay kasigi hamur kabartma tozu, yanm kilo yadla yumusayincaya kadar yogurun. 300
gram kadar pudra sekeri katip krem haline getirin. Birer birer kansgtirarak 4 yumurta, 200 gram kadar ¢ekilmis
badem, biraz tuz katip yogurun. Elde edilen hamurdan irice pargalar koparip avug iginde yuvarlayin, bastinn,
ikiye katlayin. Yaglanmis tepsiye dizip finna verin. Oteyandan, bir kilo toz sekerini yanm kilo suda eritip
koyulasincaya kadar kaynatin. Yanm limon sikin. Sonra bu serbeti finndan ¢ikan tatlinin tGzerine doékin.
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