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HURMA TATLISI

Tugrul Savkar

1 kg. un (8 su barda@)

25 gr. yas maya

300 gr. margarin

2 adet yumurta (cirpilmig)

200 ml. su

1350 ml. aycicek yadi (6 su bardagi)
Surubu igin:

1 kg. tozseker (4 su bardagi)

400 ml. su (1 3A su bardag)

1/2 adet limonun suyu

Bir mermer tezgdha veya hamur tahtasina unu eleyip, ortasini havuz bigiminde agin. Mayay! biraz ilik suda eritin.
Margarini, mayayi, ¢irpilmis yumurtayi ve suyu koyup iyice yogurun. Yogurdugunuz hamuru topak haline
getirerek Gzerine nemli bir bez értiin. Ik bir yerde 20 dakika kabarmaya birakin.

Bir tencerede aygicek yagini kizdirin. Kabarmis hamuru tekrar yodurarak ceviz blydkliginde pargalara ayirin.
Her bir parcayi kalburun tzerinde yuvarlayip, avcunuzun igi ile hafifce bastirin ve kizgin yagda atarak kizartin.
Kizaran parcalari bir kevgirle stizdurerek yagdan alip sogumaya birakin.

Surubunu hazirlamak igin bir tencerede seker, su ve limon suyunu birlikte bir tagim kaynatin. Atesi kisip 4-5
dakika daha kaynattiktan sonra atesten alin. Sogumus tatllari serbetin igine atarak birkag dakika bekletin.
Slzdurerek serbetten alip, tizerine ¢ekilmis antepfistigi veya toz hindistancevizi serperek servis yapin.
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