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HURMA TATLISI

https://www.bosch-home.com/tr/

250 grun

125 gr margarin

1 tath kasidi karbonat

1 paket vanilya

Yarim paket vanilyali puding
1 yumurta

250 gr seker

1-Yumusamis margarini un, karbonat, vanilya, puding tozu ve yumurtayla bir kasenin iginde karistirin. Kati bir
hamur haline getirin ve bu hamurdan bes parmak kalinliginda 15 rulo hazirlayin.

2-Her bir ruloyu bir kez rendenin Uzerinde bastirarak sekillendirin. Bunlar yaglanmamisg bir tepsinin tzerine
yanyana dizin. Bosch firininizda yiksek i1sida 20 dakika kadar pisirin.

3-Bu arada sekeri 2 cay barda@i suyla 10 dakika kadar kaynatin. Hemen firindan ¢ikarmis oldugunuz rulolarin
Uzerine dékin. Bu sekilde tatlyr sogumaya birakin.
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