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HURMA TATLISI

4 bardak un

1 bardagi su veya maden sodasi

1 bardak erimis tereyad veya margarin
1 adet yumurta

4 bardak toz seker

1 cay kasigi tuz

Yarim limon

Unu bir kaba koyup, igine yumurtay, yagi, maden sodasini ve tuzu katip iyice yogrulur. Kulak memesi kivamina
gelince, ceviz biyukligunde yuvarlak hamur pargalar haline getirilir. Yuvarlak hamur pargalarina purttkId bir
sekil vermek icin, tel siizgecin tzerine konur.Kizgin yagin igine atilir, pembelegince kevgir kasikla alip gukur bir
kaba aktarilir.

Diger tarafta bir tencereye seker konur, Uzerine drtecek kadar su ve yarim limonun suyu ilave edilir.Kisik ateste
agdali bir sivi haline gelene kadar pisirilir. Atesten alinir, igine kizarmig hurmalar atip 10-15 dakika bekletilir.
Servis tabadina alip servis yapilir.
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