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HURMA TATLISI

750 gram has un

50 gram toz seker (hamura karigtirmak igin)
10 gram tuz

KallG su (durulmusg)

175 gram tereya@ (hamura katmak igin)
200 gram zeytinyadi (kizartmak igin)

Evveld, unu bir kaba aliniz. Sekeri, tuzu una karistiriniz. Durulmus killd suyu da, isitiniz ve bir tarafa ¢ekiniz.
Tereyagini da eritip, una katiniz. Hep birlikte yogurarak ve sicak kulli suyu da, azar azar dékip yedirerek,
devaml karigtirmak sayesinde, mikemmel bir hamur hazirlayiniz.

Hamur, kivamini bulunca, bir miiddet kendi haline birakiniz. Mayalandiktan sonra, hamurdan hurma
blyUkliginde, parcalar kopariniz. Hamura, hurma seklini veriniz ve parmaklarinizla tutup bir kalbur teline
bastiriniz ve bir tabaga diziniz.

Ayrica, kenarli bir tavada, bol zeytinyadi kizdirip ocaktan indiriniz. Biraz bekleyip hamur hurmalari birer birer
tavaya ddseyiniz ve tekrar tavayi ocaga koyup hamurlari kizartiniz ve siiziip tabaga aliniz.

Sogumagda ylz tuttudu sirada, soguk serbeti de Gzerlerine ddkiindz.

Not: Yumusak istiyorsaniz, kapagini kapayiniz. Yahut gevrek olup, yerken agizda dagiimasini arzu ederseniz,
aclk birakiniz.
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