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HURMA TATLISI

1 su bardagi sivi yag
4 kasik yogurt

1 yumurta

2 kasik sirke

1 limon suyu

150 gr tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Aldig1 kadar un

1 fincan pudra sekeri
Serbeti:

4 su bardag seker

3 su bardagi su
Iciigin:

Bir miktar ceviz

Bir kap icine sivi yag, eritilmis tereyadi, yumurta, seker, sirke, limon suyu, vanilya karigtirin. Yogurdun igine
konmus kabartma tozunu da ilave edin. Aldigi kadar un koyup yogurun. Kulak memesi yumusakhginda bir
hamur elde ediniz. _

Ceviz blyukliginde pazi alip rendenin Ustlne rulo halinde koyup hafif bastirin. Igine ¢eyrek ceviz koyup rulo
yapin. Tepsiye dizin. Isitilmis firma verin. Firindan ¢ikartip tathlar ihkken, ik serbeti dékdin.
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