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HURMA KREMALI YILDIZ KEKLER

1 kg kuru meyveli kek

200 gram hurma

200 gram ¢irpilmig ¢ig krema
Pudrasekeri

1 yemek kagigr margarin
Pastaci kremasi igin:

250 ml st

25 gramun

2 adet yumurta sarisi

1 adet gubuk vanilya

Kuru meyveli keki enine kesip 2 cm kaliniginda dilimleyin. Yildiz seklinde metal gemberle kesip pudragekeri
serpin. 200 derece firinda birkag¢ dakika pisirerek sertlestirin.

Krema icin sut, un, yumurta sarisini ve sana yagini ¢irptiktan sonra vanilyay! ilave edip pigirin.

Vanilyayi i¢inden alip sogumaya birakin. Gig krema, kabugu soyulmus ve dogranmis hurmalari kremaya ekleyip
karistirin. Yildiz keklerle servis yapin.
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