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HURMA DOLMASI (LUBNAN)

Malzemeler

12 adet Bagdat hurmasi

1 kase lor peyniri

1 corba kasigi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

12 adet kabugu soyulmus badem

Yapiligi

Baslangig olarak bir siizgece pecete serip, lor peynirinin suyunu birakmasi igin serin bir yerde 2 saat dinlendirin.
Hurmalarin Gzerini keskin bir bigakla uzunlamasina gizip,¢ekirdeklerini ¢ikarin. Servis tabagina dizdiginiz
hurmalarin i¢ine, sGzilmuUs olr peyniri, rendelenmigs limon kabugu ve sekeri ¢irparak hazirladiginiz kremayi
doldurun. Hurmalarin Gzerini birer adet ayiklanmig badem ile sUsleyip, servis yapin.
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