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HUNNAK

Malzeme:

1/2 kg. yagsiz dana eti
2 adet yumurta

4 adet domates

1 adet sogan

1/2 kg. patates

2 kaslk zeytinyagi

50 gr. margarin

2 kasik galeta unu

2 kaslk sut

2 kaslk kasar rendesi
Karabiber

Tuz

Yapiligt:

Patatesleri haslayip, plre yapin. Buna yumurtalari, margarini, peyniri, sitli, tuz ve karabiberi katip, iyice yedirin.
Sogani dograyip, zeytinyaginda kavurun. Etleri katip kavurun. Bu karigima domatesleri, tuz ve biberi ekleyip,
karistinin. Bir borcami yaglayip, patatesli karigimin 3'te ikisini glizelce yayin. Igine etli sosu ddseyin. Kalan pireyi
Uzerine dbgeyin. Galeta ununu serpip, orta dereceli firinda pigirin.
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